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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed samt registrering
ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold,
opbevaring og adskillelse af fødevarer samt temperaturer i
samtlige køle- og fryseenheder.
Mundtligt gennemgået procedurer for adskillelse af
fødevaregrupper under tilberedning, buffethåndtering samt
nedkøling. Ok.
Følgende er konstateret: Der anvendes desinfektionswipes som
ikke er godkent af Fødevarestyrelsen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for anvendelse af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokaler, lager,
buffetområde og opvaskerum herunder opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
lokaler. Følgende er konstateret: Gulvrist i opvaskerum er løs. I
skab i mellemmgang er der hul i gulv ved rørføring. Forholdet
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vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden
virksomhedens opstart.
Vejledt om at udarbejde blanketter til risikoanalysen, så den svarer til nuværende aktiviteter samt at udfylde
egenkontrolprogram. Via www.fvst.dk


