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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkning: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperatur på fødevarer opbevaret på køl og frost.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden
har redegjort for tilvirkning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
køkken herunder ovn, isterningemaskine, køle/fryse møbler
samt emfang.
Følgende er konstateret: Isterningemaskine fremstår beskidt
med sorte belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontrolprogram. Virksomheden anvender elektronisk
egenkontrol.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
på køl og frost samt opvarmning fra opstart af nye aktiviteter til
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dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hakkebøf, kartofler samt tartelet.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens
fødevareaktiviteter. Virksomheden er påbegyndt tilvirkning af fødevarer. Virksomheden kan fremvise strakssvar
fra Fødevarestyrelsen på registering af ændringen. Branchen rettes derfor til Serveringsvirksomhed med
kontrolfrekvensen 1.


