Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Hanstholm ApS

Adresse Chr. Hansens Vej 2

Postnr/By 7730 Hanstholm

Denne kontrol, dato

03-10-2019

Tidligere kontrol
Dato 11-09-2019

CVR-nr. 26289335
Kontrolleret Resultat Dato 04-12-2018
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengering 1 Dato 12-10-2018

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport 1
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved hygiejniske

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstg@j og private genstande.

Kontrolleret hensigtmaessigt flow i handtering og anretning af

forretter. Det er vurderet at forretten opholdes sig

uhensigtmaessigt langt tid i lokalet under anretningen. Der er

malt 14 Ci koldrgget fisk. Pa Fgdevarestyrelsens opfordring

blev den varmrgget fisk kgrt pa kgl til nedkgling inden videre

handtering og anretning,ingen anmaerkninger. Vejledt generelt

om at sikre et hensigtmaessigt flow i produktionen.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af

produktionslokaler, kglerum, opvaskeafdeling, grontkglerum og

fryserum.

Felgende er konstateret: Bakke til rene knive havde fedtede

belaegninger, i skabe med rene tallerkener |3 salatrester og

andre rester af fgdevarer, gummifuge i kelemontre har tykke

sorte belaegninger og lidt fedtede dryp pa lysstofrgr.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Hanstholm ApS

Adresse Chr. Hansens Vej 2

Postnr/By 7730 Hanstholm
CVR-nr. 26289335

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i

fgdevarehygiejne, herunder om smitteveje for fgdevarebarne sygdomme.
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