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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Fersk fisk opbevares ved en smule forhøjede temperaturer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om omplacering af fersk fisk.
Kontrolleret håndtering af fødevarer, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er en smule
ansamlinger af skimmel på loft i kølerum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøring og bekæmpelse af dette, øvrig
rengøring er fundet i orden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Overfalder på invntar
og lokaler. Følgende er konstateret: Enkelte fliser og huller i
vægge, der er fuget med skum som ikke fremstår
rengøringsvenligt. Bordplade ved kogeplader fremstår med
ubehandlet træ på kanter og nedenunder. Virksomheden har
iværksat plan for udbedring af utæt håndvask i køkken og
forventer denne udbedret indenfor en uge, ok.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse opbevaringstemperatur opvarmning og
nedkøling fra januar 2019. Virksomheden har under tilsynet udarbejdet en vedligholdelsesplan.


