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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for at
anvendte desinfektionsmidler er godkendte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold. . Procedurer for varemodtagelse herunder
temperaturkontrol og flow i virksomheden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for desinfektion af følgende
lokaler/udstyr: Bordplader, gryder, skærebrætter og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af køkken og vedligeholdelse
af vægge og gulv i produktionslokale.
Generelt vejledt om regler for forrum til toilet.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning,
nedkøling og
varemodtagelse, samt opbevaringstemperatur for perioden fra
sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger. Virksomhedens
risikoanalyse, herunderHACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


