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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, tilberedning
af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler, følgende er konstateret, Der
stod ikke på midlet at det var godkende af fødevarestyrelsen,
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
udskift til godkendt desinfektionsmidel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vaskbare flader i køkken
og i butikken, følgende er konstateret, der er afskalning af gulv
belægning i butikken samt revner i gulvet i køkkenet. Væggen
ved dør i butikken fremstår i rå beton Vejledt om
vedligeholdelse og vaskbare overflader. Virksomheden har
noteret forholdene i vedligeholdelses planen. ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrol. Følgende er konstateret:
virksomheden havde ikke udarbejdet en dækkende
risikoanalyse. Forholdet vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse, da der var et beskrivende egenkontrolprogram
samt dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
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varmebehandling og nedkøling siden opstart.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


