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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
opbevaring af fisk iset på køl. Vejledt om at sikre opbevaring
fisk veliset.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
adskillelse af forskellige fødevare grupper på køl og frost,
herunder temperatur målt i køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Varmt
køkken, koldt køkken, rørmaskine, opvasker område,
opvaskemaskine og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler i kælder hvori
der opbevares fødevarer, forum ikke skadedyrssikret ved dør
der vender ind mod vandigs anlæg Virksomhedens oplyser at
skadedyrssikring fra forrum til lokale med fryser er
problematisk, vejledt om at hvis der skadedyrssikres i forrum,
kan bundliste undværes til lokale hvor der opbevares fødevare,
da forrummet herefter vil være sikret. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Set stikprøvevis egenkontrollen
fra sidste kontrol besøg til d.d. for: Opbevaring, opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse. Ingen anmærkninger.



Restaurant MellemRum

 

 

Fredens Torv 2, st

8000  Aarhus C

30598881

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-10-2019

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


