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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder adskillelse under lagring og produktion og
opbevaring og stikprøvevis opbevaringstemperaturer af
fødevarer på køl og frost, håndtering af fødevarer, herunder
anvendelse af 3 timers rettesnor, procedurer for personlig
hygiejne, herunder passende håndvaske og toiletfaciliteter og
forholdsregler ved hygiejniske håndvaskeprocedurer, passende
faciliteter til køleopbevaring, rengøring og over- og afdækning
af fødevarer ikke medfører kontaminering fra kunder og
skadedyr
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
og pizzaområde samt inventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: kalvefilet.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


