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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum, på
pøle steger og i kølemontre med sandwich. Kontrolleret
temperaturer på varmeholdte produkter. Kontrolleret
adskillelse af fødevarer i kølemontre og i kølerum. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder på
personaletoilet, frokostrum og i div. områder hvor der
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
personalefaciliteter, kølerum, frostrum områder hvor der
behandles og håndteres fødevarer, samt koldjomfruer. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, tilstrækkelig nedkøling af fødevarer og
varmeholdigste af fødevarer for perioden fra 12. februar 2019
til dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
egenkontrolprogram via skema af 3. januar 2019. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fødevarer i butikken og i kølerum for holdbarhedsangivelse herunder
at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


