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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
gennemgået procedure for sushi ris, temperatur på køl,
opbevaring og adskillelse af rå og spiseklar fødevare, ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: fisk i kølerrum målt til 2,9 grader
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølemøbel, produktbærende overflader, køkken,
opvaskemaskine, udstyr, kølerum, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater til enhver tid skal kunne fremvises
på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: dokumentation for egenkontrol og
risikoanalyse er ikke tilgængelig under tilsynet, ejeren oplyser
at han har taget det med hjem.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
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Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Andet: Vejledt konkret om nedtagning af elitemærkat.


