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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til kundetoilet. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Opbevaring af arbejdsbeklædning på
tørrestativ i forrum til personaletoilet. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at forrummet skal fungere
som en sluse, der forhindrer, at luften bliver spredt fra
toiletrummet ud til andre lokaler hvor der opbevares fødevare
eller ting som kommer i kontakt med fødevare som f.eks.
arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsområde og køkken herunder bordoverflader,
hylder og gummilister i køleinventar. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om at vedligeholdelse af armatur til håndvask i
køkkenet, da armaturet fremstår stram når der tændes og
slukkes for vandet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
varer: Spring Roll Pastry, Blæksprutteringe indbagt, Spisepinde,
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fersk laks og avokado jf. følgeseddel og kvittering fra leverandør. Ingen anmærkninger.


