
Elverhuset

 

 

Jernbane Alle 4A

2630  Taastrup

19501817

0
21-10-2019 1
17-12-2018

1
08-06-2017

1
20-09-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder: produktionsområde,
udsalgsområde, lagerfaciliteter, toiletfaciliteter, ok. Kontrolleret
procedurer for rengøring og evt. desinfektion af lokaler, udstyr
og inventar, som er i direkte kontakt med fødevarer, ok.
Mundtligt gennemgået procedurer for affaldshåndtering, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder, produktionsområde,
ok. Mundtligt gennemgået vedligeholdelsesplan for
virksomheden, herunder plan for udskiftning af bordplade, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse opbevaringstemperatur opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn. Måleudstyr samt metode er
kontrolleret, ok. Vejledt om indkøb af små plastermometre til
køle/fryseskabe.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt, herudner balanceopgørelse i kg fra marts 2019 til og
med september 2019, anprisning med spisemærke, samt forekomst af økologiske fødevarer i virksomheden.


