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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af rå og tilberedte fødevarer.
Der er faciliteter for hygiejnisk håndvask og aftørring af
hænder. Procedure for udportionering af fødevarer. Procedure
for håndtering af rå kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
lokaler. Anvendt dsinfektionsmiddel af godkendt af
Fødevarestyrelsen. Vejledt konkret om at det anbefales at
skifte mellem to desinfektionsmidler af hensyn til resistens.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
grøntsags-, kød-, bager-, produktions-, og
udportioneringsafdeling og tilhørende inventar. Ingen
anmærkninger. Virksomheden er opmærksom på gummifuger i
produktionsområderne samt bord i udportioneringsafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at Listeria
monocytogenes er beskrevet i virksomhedens risikoanalyse.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol ved
opvarmning- og nedkøling af fødevarer, varemodtagelse og
opbevaringstemperatur i køle- og fryserum for perioden januar
2019 til dags dato.


