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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Mundtligt gennemgået
procedure for nedkøling af store portioner af saucer. Ingen
anmærkninger. Vejledt omkring opbevaring af arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktionskøkken, bar og lager i
kælderen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken og barområde herunder gulve,
vægger, hylder og bordflader samt div. udstyr. Ingen
anmærkninger. Vejledt omkring udskiftining af gummilister i
køleinventar samt vedligehold af udstyr generelt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, under opbevaring på
køl og frost, opvarmning, varmholdelse og nedkøling fra marts
2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Ravsborgburger for information om allergene
ingredienser. Virksomheden informere også om at information om allergene ingredienser kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer


