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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol, skadelige stoffer ved forkert
tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer samt
adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og frost, faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningslokale herunder køle og fryseenheder samt
inventar og udstyr. Lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilberedningslokale og lagerlokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling af fødevarer
siden opstart.


