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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Friskhed på frugt og grønt i butik.
Opbevaringstemperatur i kølemøbler i butik.
Opbevaringstemperatur i køle- og frostrum. Fødevarer korrekt
hævet fra gulv i køle- og frostrum. Handsker til hygiejnisk
håndtering af tag selv slik og brød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i butik, lager,
kølerum, frostrum og varemodtagelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af døre til varemodtagelse og
lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur for de sidste 4 måneder. Vejledt om
fokus på kølevarer ved varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


