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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabe i
køkken og på lager, adskillelse og tildækning mellem
fødevaregrupper på køl, samt gennemgået procedure for
nedkøling, varemodtagelse, håndtering af jordforuerende
grøntsager samt håndtering af kunder med spørgsmål til
allergeneingredienser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med bordoverflader,
emfang, køleskabe, fryser, vægge samt opvaskeafdeling med
opvaskemaskine. Virksomheden har redejort for gode
arbejdsgange for renholdelse af lokaler, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling fra januar 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
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At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt via
balanceopgørelser for 1. 2. og 3. kvartal 2019 samt i overensstemmelse med forekomst af økologiske fødevare i
virksomheden. Generelt vejledt om guldmærke. Konkret vejledt om at virksomheden kan fremsøge materiale
om Det økologiske spisemærke på www.fvst.dk.


