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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køl og frost.
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Mundtlig
gennemgået håndtering og opfyldning af ta selv salat buffet
samt opvarmning og varmholdelse af saucer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: køleenheder og
køleboks i køkkenet, isterningsmaskine i baren samt
opvaskemaskine.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret: Ansatte, der
tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af
fødevare. Følgende er konstateret: Køkkkenmedarbejder er ny,
og kunne kun delvis redegøre for procedure for opvarmning af
fødevarer. Leder var tilstede på tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse da leder er tilstede på
tilsynet og kunne mundtlig redegøre for procedurer for
opvarmning. Vejledt generelt om regler for instruktion af nye
medarbejder.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


