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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionskøkkenet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav herunder også temperaturkontrol af fødevarer i
køle- og fryserum samt overdækning af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedure for nedkøling. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
produktionskøkken og køle- fryserum herunder
produktionsborde, vægge, gulve, komfur og emfang. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Funktionsdygtige infrarødt samt indstikstermometer til
temperaturkontrol af overflade- samt kernetemperatur. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling siden juni måned 2019 til dags
dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport. Ingen anmærkninger.



Park Hotel Middelfart

 

Restaurant

Viaduktvej 28

5500  Middelfart

30494296

Kontrolrapport

side 2 af 2

04-11-2019

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan
fås på forespørgsel. Ingen anmærkninger.


