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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Faciliteter for hygiejnisk vasak og tørring af
hænder. Set håndtering af hvidkål under produktion.
Virksomheden er netop (dette er poduktionsdag 2) påbegyndt
dette års produktion af kogt og hakket grønkål og hvidkål.
Følgende er konstateret: Der anvendes et ikke godkendt
desinfektionsmiddel til hånddesinfektion. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at desinfektionsmidler skal
være godkendte af Fødevarestyrelsen samt at der findes en
liste over godekendte desinfektionsmidler på
Fødevarestyrelsen.dk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af inventar, gulv og vægge i produktion og
pakkerum.
Mærkning og information: Set sporbarhed på grønkål
modtaget 29. okotber 2019 - OK.
Kontrolleret uden anmærkninger: Hakket og kogt grønkål og
hvidkål er mærket med følgende obligatoriske oplysninger og
er læsbare: producentoplysning, varebetegnelse,
ingrediensliste, mængdeangivelse, nettovægt,
holdbarhedsangivelse, særlige opbevarings - og
anvendelsesforskrifter.


