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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure i
forbindelse med sygdom blandt køkkenpersonale samt ved
sygdomsudbrud på afdelinger. Gennemgået flow og procedure
for varm mad der sendes ud på afdelingerne, herunder
resthåndtering, nedkøling og styring af temperatur. Kontrolleret
procedure for nedkøling af suppe samt tilberedning af and.
Kontrolleret procedure for anvendelse af frosne bær i desserter
og kontrolleret procedure for produktion af koldskål med
hindbær. Kontrolleret at virksomheden kan desinficere hakker
som anvendes til skånekost og kontrolleret at
desinfektionsmidlet er godkendt via journal og at midlet
anvendes tilsigtet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lager, køkken og
opvask, herunder overflader, udstyr og inventar. Indhak øverst i
køleskab i køkkenet fremstår snavset, vejledt konkret om
løsningsforslag for renholdelse heraf. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar
og overflader i køkken, opvask og lagerlokaler. Skraldestativ ved
håndvask i opvaske afdeling fremstår med enkelte
rustdannelser og langs glas væg er limningen af gulvet gået op
enkelte steder, vejledt om metode for udbedring heraf. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skriftlige procedurer i
egenkontrollen for varmebehandling og nedkøling af fødevarer
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samt varmebehandling af frosne bær og fisk. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne samt personlig hygiejne. Ingen anmærkninger.


