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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder, produktionsområder,
serverignområder, lagerfaciliteter, toiletfaciliteter, ingen
anmærkninger. Vejledt om evt. anvendelse af
desinfektionsmiddel for evt. desinfektion af lokaler, udstyr og
inventar, som er i direkte kontakt med fødevarer. Mundtligt
gennemgået procedurer for affaldshåndtering. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemdoatgelse opbevaringstemperatur opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn. Drøftet procedurer for
varmebehandling ved lave temperaturer. Kontrolleret
vedligeholdelsesplan for maling og udbedring af diverse
overflader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Vejeldt om 1/3 dels reglen samt levering af detail til detail.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier samt procedurer for afvejning og dosering af:
tilsætningsstoffer/aromaer/enzymer/næringsstoffer.


