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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer ved fremstilling og anretning af salater og desserter,
samt fremstilling og varmebehandling af delelementer til
varme retter bl.a. saucer og kød. At der er faciliteter til hygijeisk
vask og tørring af hænder i køkken og toilet. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, lagerlokaler, kølerum og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionlokaler, kølefaciliteter, udstyr og inventar.
Ok. Vejledt konket om vedligeholdelse af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for februar til
november 2019 for køle-frostopbevaring, varemodtagelse af
kølevarer, varmebehandling, nedkøling, samt afvigerapport af
12. september i forbindelse med frysenedbrud.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Madfilm, sorte hårde plastbokse og silikoneforme.


