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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af optøning, adskillelse af
fødevarer samt temperaturer på fersk fisk og kølepligtige
fødevarer. Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushiområdet, opvaskerummet,
produktionsområdet, lager og køleboksen.
Følgende er konstateret: Enkelte hylder i køleboksen er snavset
og begge lagerrum fremstår med snavs i hjørnerne. Under
tilsynet påbegyndes rengøring af det ene lager og det oplyses,
at de resterende områder bliver rengjort i dag. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Virksomheden med udstyr og inventar. Ok. Det oplyses, at
vedligeholdelse af træpanel, væg omkring ventilationen i
opvaskeafd. samt skærebrætter bliver vedligeholdt ultimo
2019. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og pH
af ris fra sidste tilsyn og frem til d.d. Ok.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


