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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevarings-temperaturer i køleskabe, hygiejnisk håndtering af
buffet herunder tag-bestik. Ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om håndtering af ost der har været på buffeten og om
håndtering af blødkogte æg. Konkret vejledt om
temperaturkrav til konsummælk, da et køleskab med cirka 20
liter mælk måltes til 7.9 grader. Forholdet vurderes
bagagelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, og opbevaring fra sidste besøg til d.d.
Generelt vejledt om anvendelse af elektronisk egenkontrol,
herunder oprettelse af CCP´ere som ekstra køleskabe.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


