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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden har i forbindelse med
kampagne modtaget eller fået tilbudt telefonisk vejledning i
relation til sanktion meddelt på kontrolbesøg den 16. oktober
2019.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
køkkenlokale - herunder ved overgange mellem vægge og gulv,
kølerum inkl. blæser, gummilister på kølemøbler, isfryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af produktionskøkken, gummilister på låger til kølemøbler,
køleskab og frostskab med is, fuger mellem gulv og vægge i
køkken, køkkengulv og flisevæg under tallerkenvarmer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af kølekrævende fødevarer og for varmbehandling
af spiesklare fødevarer.
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Vejledt generelt om, at virksomheder skal have risikoanalyser for de aktiviteter der udføres i virksomheder,
herunder evt. for alternativ opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for modtagelse og opbevaring af kølevarer og for varmbehandling af opvarmede færdigretter fra
sidste kontrolbesøg og til 3. november 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.


