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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret produktion i
produktionskøkken samt anretter køkken, herunder hygiejnisk
flow og adskillelse samt procedurer for undgåelse af
krydskontaminering, ren og passende arbejdsbeklædning,
opbevaringstemperaturer samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse er kontrolleret i alle
afdelinger i produktionskøkkenet og anretterkøkken, lokaler og
udstyr samt inventar, herunder tidspunkt og metode for
rengøring samt desinfektion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken, vareindlevering samt øvrige lokaler. Vejledt
om vedligehold af liste på flisehjørne ved vareindlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Set flowdiagram og risikovurderinger af de
enkelte procestrin i virksomheden samt dokumentation for
udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra
september 2019 til d.d., uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR nr. og P.nr. via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger


