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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har fremviste en plan for etablering af forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Anretter køkken
fremstår rent og pænt, virksomheden oplyser køkkenet kun
bruges lejlighedsvis og at der rengøre inden brug.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har fremvist skriftelig
vedligeholdelsesplan for forrum til toilet, gulv i, træværk og
vægge i køkken og opvask.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Der er fremvist
dokumentation for de sidste to arrangementer siden sidste
kontrolbesøg for køleopbevaring, opvarmning til d.d.
Følgende er konstateret: Virksomheden modtager færdig
tilberedt koldt og varmt mad.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om dokumentation af varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


