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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: vægge,
gulve og borde i køkken og opvaskerafsnit samt køleskabe
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse af tør-og kølevarer,
opvarmning, nedkøling og opbevaring af kølevarer.
Vejledt om risikoanalyse for modtagelse af uemballeret frugt og
grønt (blanket nr. 3 på FVST hjemmeside) .
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varermodtagelse, opvarmning, nedkøling og
tempeturregistrering af køl fra 1. maj 2019 indtil dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


