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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anmeldelse af
skadegørere i virksomheden, hvor udlejer af bygningen har
tilkaldt et skadedyrsfirma, der har gennemgået lokalerne.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer (krydderiblandinger, vallepulver, kartoffelstivelse
m.v.) i lukkede plastbeholdere på lagere, hvor der er set tegn
på skadegørere i form af ekskrementerpå gulvet. Fødevarerne
anvendes udelukkende i udviklingskøkkenet. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer i udviklingskøkkenet, som er adskilt fra
lageret med en lukket dør. Der produceres ikke fødevarer i
udviklingskøkkenet til videresalg, men udelukkende
produktudvikling og recepter sendes til producent i Sverige, der
står for produktion af blandingerne til videresalg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lager,
OK. Virksomheden har konstateret et lille hul ved ydermuren
og dette hul er blevet udbedret, og det tyder på, at det er
skadegørere, der har gnavet sig igennem. Der er ikke tegn på
huller ved rørgennemføringer.
Vejledt om rengøring og desinfektion af plastbeholderne, der
står på lageret.


