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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køleskabe, procedurer for stegning
af pommes fritter, procedurer for tidsstyring af fødevarer i
kølegra samt faciliteter til hygiejnisk håndvaskning. Ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om rutiner for anvendelse af
gummihandsker og konkret vejledt om at der skal være varmt
vand i håndvasken i det varme køkken. Der kunne vaskes
hænder inden for en kortere afstand i baglokale. Forholdet
vurderes bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram herunder beskrivelse af procedurer for
stegning af pommes fritte samt dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning fra sidste besøg til
d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden informerer i menukortet om, at
burgere som udgangspunkt ikke gennemsteges.


