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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask. Gode
arbejdsgange ved tilvirkning og opbevaring af forskellige
råvaregrupper. Stikvis kontrolleret temperature på køl og frost.
Vejledt konkret om ophæng af papir dispenser, sæbe dispenser
og dispenser til desinficering på personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Produktionsområde,
lagerområde, køleskab, fryser, personaletoilet.
Vejledt konkret om af alle overflader i lokaler hvor der tilvirkes
og opbevares fødevare skal holdes rene i en fast frekvens.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperature, nedfrysning af fisk,
opvarmning og nedkøling for september og til d.d.
Vejledt konkret om frekvensen for dokumentation af CCP´er.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Torsk, Gadus Morhua, 3,93 kg.
Ingen anmærkninger.


