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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger under produktion samt gennemgået
mundtlige procedurer for sous vide produktion, herunder
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, under inventar,
rørerbeholder, barområde samt opvaskemaskine, konkret
vejledt om kalk i opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for sous vide af
bøffer fra forrige kontrolbesøg indtil dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om ophængning af alle sider af
kontrolraporten.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomheden har fået nyt menukort og oplysning om
allergene ingredienser er ikke på det nye menukort.
Virksomheder har tidligere oplyst om allergene ingredienser og
oplyser, at de får et skilt opsat i stedet. Eksempel udleveret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.


