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Fødevarerejseholdet har foretaget kontrol på baggrund af
ordinær kontrol
Udleveret retssikkerhedsblanket og henvist til klagevejledning.
Vejledt om betaling for kontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask i alle
produktions områder. Stikprøvevis målt temperatur i køle og
frost møbler. Brug af hygiejnisk beklædning.
Virksomheden har mundligt redegjort for håndtering af
anretning, servering og tilberedning.
Gennemgået procedure for arbejdsflow herunder adskillelse i
køkken ved skiftende arbejde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: 2
opvaskemaskiner, gulve, hylder, isterningmaskine, område ved
komfur, område ved lille køkken, kundeområde og kølerum
med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum, hylder, køkken med redskabeer og inventar.
Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om vedligehold af hylder og bordplader i 2 bar
områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, opbevaring og nedkøling for perioden fra september 2019 frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Chilli, kylling bryst, champignon,
citron græs jf. faktura. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om produktdata for fødevarekontaktmaterialer.


