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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur i div. køleskabe samt vask til
hygiejnisk håndvask
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på administrativ bøde fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: rengøring af gulve i de 2
barer, indvendigt i ismaskine og opvaskemaskine samt
indvendigt i køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden skal ikke have en
risikoanalyse/egenkontrolprogram. Virksomheden har ingen
kritiske kontrolpunkter i virksomheden og derfor ingen
dokumentationer. Medarbejder har gennemgået
virksomhedens gode arbejdsgange for varemodtagelse af
fødevarer, virksomheden oplyser at, de max har 8 liter mælk af
gangen. Virksomheden er klassificeret som
ultralavrisiko-virksomheder. Ultralavrisiko-virksomheder skal
ikke have en risikoanalyse/ egenkontrolprogram kun hvis
virksomheden har samhandel (handel med andre EU lande).
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomheden har ændret aktiviteter og er indplaceret i
branchen Ultralav. Vejledt omkring at, hvis virksomheden
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ændret aktiviteter og fx får en større mængde mælk skal der søges til fødevarestyrelsen

Virksomheden er den 01.11.2019 orienteret om, at anmærkninger til virksomheder med dårlig regelefterlevelse
medfører to gebyrbelagte opfølgende kontrolbesøg.
Dette indebærer, at Fødevarestyrelsen vil gennemføre endnu et ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der
på dette kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.
Det sker med henblik på at medvirke til en varig forbedring af virksomhedens regelefterlevelse.


