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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost,
adskillelse og overdækning, procedurer for nedkøling samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring, opbevaring af
fødevarer, herunder lageropbevaring og forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, køleskabe,
produktionsområder, redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsborde, vægge, gulve og redskaber.
Et enkelt køleskab fremstår med revnede lister, personalet
oplyser at de er igang med at skifte lister i alle køleborde, men
ikke har nået den endnu.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, køle og frysekontrol
for perioden fra sidste tilsyn til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


