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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, overdækning og opbevaring af
fødevarer, herunder temperaturer i køleinventar, faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Virksomheden
redegjorde mundtligt for håndtering og overvågning af
morgenmadsbuffet, herunder at eventuelle rester fra buffet
kasseres, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulve, overflader, udstyr og
inventar i buffetområde, opvaskeafsnit og køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning
siden seneste kontrolbesøg den 13. maj 2019 til den 12.
februar 2020. Vejledt konkret om, at dokumentationen for
opvarmningstemperaturer skal stå, så der ikke hersker tvivl om,
hvilken måling, der er tale om.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nr. og registrering af virksomhedens
fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske



Absalon Hotel Group Copenhagen

A/S

 

Helgolandsgade 15

1653  København V

32781829

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-02-2020

spisemærke med økologiprocent: 60-90 % er overholdt. Kontrolleret forekomst af økologiske fødevarer i
virksomheden og økologiopgørelser fra leverandør for perioden april 2019 til og med december 2019, ingen
anmærkninger.


