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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaske faciliteter samt opbevaringstemperatur, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken samt inventar, ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: På lager i kælder (hvor der er frysere
og fødevarekontaktmaterialer) er der smudspå gulvet rundt
langs vægge og under trappen og der står mange ting som gør
det svært at renholde lokalet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om oprydning og regelmæssig
renholdelse af lageret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, ingen anmærkninger. Der er udskiftet
udsugning for få dage siden og der mangler stadig at blive
dækket helt af i loftsbeklædningen. Virksomheden oplyser, at
dette bliver ordnet i nærmeste fremtid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling samt
virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra opstart til d.d.
Virksomheden er som led i starthjælp blevet vejledt generelt om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, økologi, væsentligt ændrede aktiviteter.


