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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer i
køleanordning herunder opbevaringstemperatur.
Virksomheden har redegjort for aktiviteter der foretages i
virksomheden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Begyndende
skidt dannelse ved køleskab på lager i køleskabet opbevares
der kun ny indkøbte emballeret fødevarer. Der var fedtet
ovenpå emhætte og bagved komfuret. Virksomheden har
redegjort for forholdet og oplyser at de vil blive iværksat ekstra
rengøring. Der var ingen produktion i køkkenet på tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om kontrol af rengøring samt hoved rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lageret.
Følgende er konstateret: Gulvet på lageret er brudt/slidt flere
steder. samt puds er løsnet i den ene ende af lageret.
Forholdet omkring pudsen er indskrevet i
vedligeholdelsesplanen og virksomheden oplyser at gulvet også
skal udbedres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan herunder fastsættelse af udbedring i forhold til
skaden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra 1.11.19 og til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


