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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden er som led i
starthjælp blevet vejledt generelt om fødevarekontrol,
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, buffet og
selvbetjening, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
anprisninger fx på menukortet, ved import og samhandel,
eksport økologi, væsentligt ændrede aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Frostskabe, kølerum, køkken, depotlokale, betjeningsområde,
kantine og kundeområde, bordkøler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, depotlokale, omklædning, opvask. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af kølekrævende fødevarer, for opvarmning,
nedkøling og varmholdelse af opvarmede færdigretter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, for temperaturkontrol af køle- og frostanordninger samt for opvarmning og nedkøling af
varmebehandlede færdigretter fra 3. februar 2020 til 13. februar 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret opslag om information om allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet.
Ingen anmærkninger.


