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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevarer i køleinventar samt under produktion. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområder (lokaler, inventar).
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder. Ingen anmærkninger. Det oplyses
at der er planlagt vedligeholdelse af lager i kælderen til foråret.
Vejledt om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan med
fastsættelse af dato for udbedring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram samt dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning, tidsstyring (åben
kølemontre+varmholdt ris) og nedkøling for januar til februar
2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte er instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der skiltes med at oplysninger om allergener
kan fås på forespørgsel.
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Virksomheden er som led i starthjælp blevet vejledt generelt om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet
og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx menukortet, ved
import, samhandel, eksport, økologi, væsentligt ændrede aktiviteter samt rekvireret vejledning.


