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Virksomheden er som led i starthjælp blevet vejledt generelt
om fødevarekontrol, egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening,Skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
allergener, import og samhandel, økologi, væsentligt ændrede
aktiviteter samt rekvireret vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask -ok.Der er forrum til både
gæstetoilet og personaletoilet -ok.Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i kølere, personaletoilet med forrum -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, herunder at der er etableret plastskærm omkring
lysamatur-ok Vejledt om fugning bag håndvask i køkken,
således vask slutter tæt til væg og udbedring af lille hul i væg i
mellemgang, herunder oplyser virksomheden, at det ordnes
straks-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden opstart til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning af fødevarer - tidliger
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er det ført under skema varmholdelse og fremover føres det under opvarmning-ok. Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter, der er angivet frekvens for kontrol
og dokumentation-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok at videreføre smiley-ok


