
Napoli

 

 

Østergade 27

7400  Herning

13131791

21-02-2020 1
15-05-2019

1
04-04-2019

2Hygiejne: Rengøring
05-10-2017

1
1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret og set
nedkølingsprocedurer ved nedkøling af lasagne og kartofler
bagt i ovn, ok. Der er vejledt om mulig metode med anvendelse
af bakke med is, til minimering af nedkølingstiden af lasagne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret to køleskabe i køkken
(bordhøjde), her er kanterne beskadiget og derfor sat sammen
med tape. Ansvarlig er opmærksom og oplyser at der er
planlagt udskiftning, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprocedurer for allergener, ok.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført kontrol af
varmebehandling, nedkøling, genopvarmning, varemodtagelse
og opbebvaringstemperatur, i perioden fra juni 2019 til dags
dato, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden på
skilt oplyser om at allergener kan oplyses af personalet, ok.
Kontrolleret virksomhedens evne til, at oplyse om allergener ud
fra menukortet, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


