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Virksomheden er som led i starthjælp blevet vejledt generelt
om fødevarekontrol, egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
virksomheden har tilstrækkeligt vaske faciliteter. Følgende er
konstateret, Der er 1 vask med faciliteter til hygiejnisk
håndvask samt 1 vask som bruges adskilt til opvask og
produktionsvask. Vejledt at virksomheden skal holde
produktions flow adskilt med rengøring af vask imellem skift.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken med
inventar. Følgende er konstateret: På kontakt i loftet i
kølerummet samt på fuger ved blæseren er der startende sorte
skimmellignende belægninger. I opvaskemaskine er der kalk på
indvendige bevægelige dele. Manglende rengøring af gulvet
under produktionsbord. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt herom.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
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kælder lokaler. følgende er konstateret, i kælder opbevarede der fødevare i frysere, gulvet er ikke lavet i
materiale der kan renholdes da gulvet er i beton, i loftet er der kabel bakker og rør som vanskelig gøre
rengøring. Vejledt om at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand og i materiale der kan gøres
rent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


