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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering og tilberedning af fødevarer
under tilsyn. Opbevaringstemperaturer i køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik,
herunder køleenheder, gulve og vægge, produktionlokaler,
arbejdsborde, kølerum og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens vedligeholdelsesplan er
gennemgået, herunder udbedring af vægge i
produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse ved produktion af
hakkekød, tilberedning af færdig retter samt allergener.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturer køl/frost, opvarmning, nedkøling
for november 2019 til februar 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for oplysning af allergene ingredienser i fødevarer
samt kontrolleret at der er skilt med oplysning om at
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information om allergene ingredienser kan fåes på henvendelse. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Flanksteak. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. CVR nummer kontrolleret.


