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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for personlig hygiejne, om der
har været personale eller personales familiemedlemmer der
har været syge, faciliteter til hygiejnisk håndvask, toilet forhold
til gæster, adskillelse af opvask fra ren service, desinfektion i
opvaskemaskine, tagting ved servering på fade på borde til
flere personer, adskillelse i kølerum, temperaturforhold i
køleskabe. Ydet generel vejledning om forebyggelse af
smitterisiko fra gæster ved seperat toilet til
køkkenmedarbejdere (deles kun ved spidsbelastninger),
længere tagting så det ikke kan glide ned i retterne på fade,
opsætning af engangs papir til håndvask på gæstetoiletter, om
smitterisiko efter symptomophør ved fødevarebåren virus.
Gennemgået virksomhedens menu for ingredienser med
forekomst af naturlige toksiner samt produktion af retterne for
d. 7/1-20. Iværksat og databehandlet
spørgeskemaundersøgelse af selskab, og foretaget aktiv
casefinding hos andet selskab fra pågældende dag. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvekontontrolleret
rengøringsstandarden i køkken, opvask, køleskabe. Ingen
anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, det
vurderes at den dækker de oplyste aktiviteter. Stikprøvekontrolleret dokumentation for udført egenkontrol med
opvarmning, nedkøling, opbevaring, indfrysning af fisk siden åbningsdagen i januar 2020 efter lukkeperiode.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering dækkende for virksomhedens
fødevareaktiviteter.


