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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder, mundtlig
procedure for håndtering af kebab på spyd samt procedure for
tilberedning af salg af pizza slice.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar samt
vaskbare overflader i produktionsområder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikovurdering af fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har de rigtige
risikovurderinger fra Fødevarestyrelsens eksembler, disse er
dog ikke udfyldt med de korrekte afkrydsninger..
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse i en
fødevarevirksomhed.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
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kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, FKM,
anprisninger fx på menukortet, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


