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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer samt at
virksomheden har tilstrækkelige håndvaske med sæbe og
papirhåndklæder. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
opsætning af håndvask i produktionsområdet, da afstanden til
nærmerste håndvask vurderedes til at være for lang i travle
perioder. Forholdet vurderes bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse og
opbevaring fra april til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med at
oplysning om allergener kan oplyses af personalet. Ingen
anmærkninger.
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Virksomheden er som led i starthjælp blevet vejledt generelt om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
anprisninger fx på menukortet, ved import og samhandel, væsentligt ændrede aktiviteter samt rekvireret
vejledning og forhåndsgodkendelse.


