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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
under produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Borde, udstyr og køleinventar. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Gulve i produktionkøkken fremstår
flere steder med afskallende maling ned til terrazogulv. Det
oplyses at der er planalgt vedligeholdelse af hele gulvet den 9.
juni. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for hele jævne vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, egenkontrolprogram samt
dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling er stikprøvevist kontrolleret for perioden januar til
maj 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


