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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, procedure
for opbevaring af fersk fisk samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
under produktion, opvaskeafsnit, kølerum og bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Gulve, vægge, loft, borde og køleinventar i
produktionsområder. Der er blevet renoveret i
nedlukningsperioden. Virksomheden har bl.a. opsat ekstra
bord i baglokalet med henblik på udvidelse af
produktionsområdet og der er i den forbindelse planlagt
opsætning af håndvask i denne uge. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, egenkontrol samt
dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling fra januar til starten af juni 2020 er stikprøvevist
kontrolleret. Der er fremvist dokumentation fra leverandør i
forbindelse med brug af fersk laks til laksetartar.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Ansatte er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare. Ingen anmærkninger.


